
 

 

Bedienungs‐ und Aufstellanleitung für  

WAMSLER Gartenkamine 

 

 

 

 

 

 

           PRESTIGE 65                      PRESTIGE 70           PRESTIGE 70 GL 

 

 
 

Wir beglückwünschen Sie zu Ihrem Gartenkamin. Sie haben eine gute Wahl getroffen! Diese Anleitung 
soll Ihnen den Aufbau Ihres neuen Gartenkamins erleichtern und Ihnen die Inbetriebnahme näher 

bringen. 
 



Wams

Auf

Sie b

‐ 
‐ 
‐ 
‐ 

Ihr G
Holz
posi
 

Nun
Bren
inein
übe

Sich

Die 
kann
ode
enth
 

GEFA
 

N
Bere
Räu
Ve

gesc
Ve

anzu
G

war
Abst
Ac

Alko
 

WAR
 

Be
ordn
mit 
Ve
Ve

sler Haus‐ und Kü

fbau 

benötigen: 

1 Torx‐Sch
Am beste
Baumwol
ca. 10 – 1

Gartenkamin
zlatten, so da
itionieren Sie

n müssen Sie
nnraum  entn
nander, da d
r den Stutze

herheitsh

Missachtun
n  zu  schwer
r  Explosione
haltenen Sic

AHRENHINW

icht  in gesch
eich  bestimm
men samme
erwenden  S
chlossenen B
erwenden  S
uzünden. Be
eben Sie kei
me Holzkohl
tand vom Gr
chten Sie da
ohol usw. od

RNHINWEISE

eginnen  Sie
nungsgemäß
sich bringen
erwenden Si
erwenden Si

üchentechnik Gm

Lesen  Sie

vermeide

verpflicht

Änderung

hraubenzieh
n erledigen 
lhandschuhe
5 Minuten Ih

n wird  in ein
ass der Kami
e ihn nach Be

e  lediglich di
nehmen  und
der Lack vor 
n auf den Ka

inweise (b

ng  der  in  die
ren oder  töd
en  verursac
herheitsinfo

WEISE 

hlossenen Rä
mt  und  sollt
eln sich giftig
Sie  den  Grill
Bereich. 
Sie  weder 
i der Verwen
ne Holzkohl
le. Verschlie
rill entfernt. 
rauf, dass sic
er brennbare

E 

e  erst  mit  d
ß entspreche
. 
ie den Grill n
ie diesen Gri

Bed

mbH. Alle Rechte 

e  bitte  vor  I

en  so  Fehlf

tet, sich vor 

gen nach Dr

her oder Akk
Sie den Aufb
e für die Mo
hrer Zeit 

nem sicheren
in frei auf de
elieben (wie 

Den K

ie Zubehörte
d  vorsichtig 
der ersten 

amin gesetzt 

Bitte 

bitte unbe

eser Gebrau
dlichen Verl
chen  und  zu
ormationen, 

äumen nutze
te  in  keinem
e Gase an, d
l  /  Kamin  w

Benzin  noc
ndung von H
e‐Anzündflü
ßen Sie die A

ch im Grillbe
es Material. 

dem  Grillen
end der Aufb

niemals ohne
ll nicht unte

dienungs‐

und technische Ä

Installation 

funktionen 

Inbetriebna

ucklegung k

ku‐Schrauber
bau mit eine
ontage 

n Holzversch
em unteren H
bereits erwä

Kamin bitte N

eile  (Grillros
vom  Verpac
Befeuerung 
werden und

das Abzugsro

edingt bea

uchsanleitun
etzungen  fü
u  Sachschäd
bevor Sie de

en! Dieser G
m  Fall  als  H
ie zu schwer
weder  in  ein

h  Alkohol, 
olzkohle‐ An
ssigkeit ode
Anzündflüssi

ereich keine 

n,  wenn  alle
bauanleitung

e Aschekaste
r einer brenn

 

‐ und Aufs
 

Änderungen vorb

und  Inbetri

und  Bedien

ahme anhand

önnen wir k

r mit entspre
er zweiten Pe

hlag zu  Ihnen
Holzpodest s
ähnt empfie

NICHT an de
 

t, Fettschutz
ckungsmate
noch relativ

d schon könn
 

ohr gerade vo
 

achten) 

ng  enthalten
ühren. Darüb
en  führen. 
en Grill verw

Grill / Kamin 
Heizung  verw
ren oder töd
ner  Garage 

noch  sonst
nzündflüssigk
r mit Hohlko
igkeit nach V

brennbaren 

e  Teile  voll
g aufgebaut 

en. 
nbaren Bauk

stellanleit

ehalten.          

 
ebnahme  al

nfehler.  Der

d der Anleitu

eine Haftun

echendem B
erson 

n geliefert. L
steht. Heben
hlt sich der A

er Reling anh

zpfanne), Fu
rial  befreien
v empfindlich
nen Sie Ihren

on oben aufste

nen GEFAHR
ber hinaus k
Bitte  lesen 

wenden. 

ist für den 
wendet  werd
lichen Verlet
noch  in  ein

tige  flüssige
keit wird nich
ohleanzünde
Verwendung

Dämpfe ode

lständig  auf
werden. Ein

konstruktion

ung 

   

lle Anleitung

r  Installateu

ung zu infor

g übernehm

Bit 

Lösen Sie zue
n Sie nun den
Aufbau mit e

heben!  

unkenfluggitt
n.  Stecken  S
h  ist. Das Ra
n Gartenkam

ecken! 

REN‐, WARN
kann ein  sol
Sie  alle  in 

Außengebra
den.  Bei  Ve
tzungen führ
nem  Gebäud

e  Stoffe,  um
ht empfohle
er durchtränk
g und platzie

er Flüssigkeit

fgebaut  sind
n unsachgem

. 

 

gen  und  Inf

ur  und  der

mieren. Für 

men.  

erst die kom
n Kamin von 
einer 2ten Pe

ter und Rauc
Sie  das  Rauc
auchrohr mu
in in Betrieb

N‐  und  VORS
lches Nichtb
dieser  Geb

auch  in einem
erwendung  i
ren. 
de,  noch  in 

m  die  Holz
n. 
kte Holzkohl
ren Sie sie in

ten befinden

d.  Der  Grill
mäßer Aufbau

         Druck 1

formationen

r  Betreiber 

Druckfehler

mpletten äuß
dem Podest
erson). 

chrohr) aus 
chrohr  behut
uss nun nur 
 nehmen. 

SICHTSHINW
beachten Brä
brauchsanlei

m gut belüft
n  geschlosse

einem  and

zkohle/Scheit

e auf heiße 
n einem sich

n wie z.B. Be

  /  Kamin  m
u kann Gefa

1/2020 

n.  Sie 

sind 

r und 

ßeren 
t und 

dem 
tsam 
noch 

WEISE 
ände 
itung 

teten 
enen 

deren 

tholz 

oder 
heren 

nzin, 

muss 
ahren 



Wams

D
Ben
La

Grill
AC
AC

Aufs
AC

ents
D
Ve

bren
bitte
St

Mat
emp
übe
G
Tr

Mat
Be

sie h
St
En

und 
Sc

dars
Ve
W

Zelte
Verg
 

Die

 

Bei 
befr
 

VOR
 

Ve
G

Bürs
eine
Ve

 

Lac

Unse
hoch
Lack
könn
Entf
 

sler Haus‐ und Kü

ie Verwendu
utzers beein
assen Sie bei
 heiß und so
CHTUNG! Di
CHTUNG! Kin
sicht eines Er
CHTUNG!  Zu
sprechend EN
ieser Grill ist
erwenden  S
nnbarem Ma
e auch, dass 
tellen Sie de
terial befinde
pfehlen wir d
rnehmen wi
rillen Sie nic
ragen  Sie be
terialien und
erühren Sie 
heiß sind. 
tellen Sie aus
ntfernen und
der Grill abg
chütten Sie h
stellen könnt
erstauen Sie

WARNUNG: V
en,  Wohnw
giftung führe

e jeweils örtl

Anschlüssen
ragt werden.

RSICHTSHIN

erwenden Si
rillbürsten s
ste aus, wen
er neuen Gril
erwenden Si

ckierung 

ere  Garten
hhitzebestän
k  ist  vor der
nen  Sie  bei 
fernen der Ve

üchentechnik Gm

ung von Alko
trächtigen, d
i der Verwen
ollte niemals 
eses Grillger
nder und Ha
rwachsenen 
um  Anzünde
N 1860‐3 ver
t nicht dazu g
Sie  den  Grill 
aterial gehör
der Abzug d
n Grill / Kam
et. Beachten
den Kamin zu
r keine Haftu
ht bei starke
eim Anzünde
 mit weiten Ä
niemals den

s Sicherheits
d schütten S
gekühlt ist. 
heiße Asche 
ten.  
 den Grill ers
Verwende de
agen,  Wohn
en. 

ich gültigen 
sind zu 

n an eine Sc
  

NWEISE 

ie kein Wass
ollten regelm
nn sich  lose 
lbürste mit E
ie geeignete 

nkamine  si
ndigem  Seno
r  ersten Befe
uns  jederze
erpackung o

Bed

mbH. Alle Rechte 

ohol, verschr
den Grill / Ka
ndung Ihres 
unbeaufsich
rät wird sehr
austiere fern
bedienen. 
en  oder Wie
rwenden! 
gedacht, in o
nur  in  eine

ren u. a. Hol
es Kamins a
min  immer a
n Sie bitte au
u sichern. Fü
ung.  
em Wind. Für
en und/oder
Ärmeln. 
n Grill‐ oder 

sgründen ste
Sie die Asche

oder Holzko

st, wenn Asc
en Grill  / Ka
nmobilen  od

feuerpolizei
beachten. D

hornsteinan

er, um mögl
mäßig auf  lo
Borsten auf 
Edelstahlbor
Grillutensilie

nd  komple
otherm‐Lack
euerung  rela
eit  eine Dose
oder durch un

dienungs‐

und technische Ä

riebenen ode
amin ordnun
Grills / Kam
htigt sein. 
r heiß und da
halten. Kinde

ederanzünde

oder auf Frei
em  Abstand 
z oder beha
usreichend P
uf einer sich
uch, dass de
ür Schäden, d

r die Umgeb
r bei der Ve

Holzkohlero

ts Löschmitt
e oder Holzk

ohle niemals 

che und Holz
amin NICHT 
der  Booten.

ilichen Vorsc
Der Betrieb s

lage  (oder ä

iche Flamme
ose Borsten u
dem Grillro

rsten zu Begi
en mit lange

ett  aus  E
k  versehen  (
ativ  empfind
e  Lack  in  de
nsachgemäß

 

‐ und Aufs
 

Änderungen vorb

er nicht vers
ngsgemäß au
ins Vorsicht 

arf während 
er und Jugen

en  keinen  S

zeitfahrzeug
von minde

andelte Holzb
Platz hat den
heren, ebene
er Kamin auf
die durch Um

ung dürfen k
erwendung d

ost, die Asche

tel (Feuerlösc
kohle erst w

auf Stellen, 

kohle vollstä
in beengten
  Andernfalls

chriften, bes
sollte nur un

ähnlichem)  s

en unter Kon
und übermä
ost oder auf 
nn jeden Frü
n, hitzebestä

Edelstahl  ge
(ausgenomm
dlich.  Sollte 
er  passende
ße Behandlun

 

stellanleit

ehalten.          

chriebenen 
fzubauen bz
walten. Wäh

des Betriebe
ndliche unte

Spiritus  oder

gen und/ode
stens  1,5 m
beläge, Terra
n Rauch abzu
en Fläche au
f Rollen steh
mbauten ode

keine Brandg
des  Kamins 

e, die Holzko

cher, Sand, o
eg, wenn di

über die Pe

ändig erlosch
n und/oder 
s  kann  dies

sonders in de
nter ständige

sollte der  zu

ntrolle zu hal
ßige Abnutz
der Bürste b
ühjahrs. 
ändigen Grif

efertigt  un
men  gebürst
es  jedoch b
n  Farbe  nac
ng können ni

ung 

   

Medikament
zw. sicher zu 
hrend des G

es nicht bew
r 18 Jahren d

r  Benzin  ve

r –booten au
m  zu  jegliche
assen sowie 
ugeben. 
uf,  in deren B
t und beweg
er unsachge

gefahren ent
keine  Kleidu

ohle oder de

o.ä.) bereit. 
ese vollstän

rsonen laufe

hen sind. 
bewohnten 
  zum  Tod  d

en Sommerm
er Aufsicht e

ständige Be

ten oder die
ung überprü
befinden. W

fen. 

nd  mit  ei
tete  Edelstah
eim Aufbau 
chbestellen. 
icht anerkan

 

ten können 
bedienen. 
rillens oder 

egt werden.
dürfen den K

rwenden!  N

ufgestellt zu 
em  brennba
Verandas d

Bereich sich 
glich  ist. Bei
mäße Behan

tstehen. 
ung  aus  leich

en Grill, um 

dig verbrann

en oder die e

Bereichen,  z
durch  eine 

monaten (z.B
rfolgen.  

zirksschorns

e Kohle zu lös
üft werden. T

WAMSLER em

ner  Außen
hl  Ausführu
zu  einem K
Etwaige  Sch

nnt werden.  

         Druck 1

die Fähigkeit

Reinigens is

Kamin nicht o

Nur  Anzündh

werden. 
ren Materia
gl. Bedenke

kein brennb
 starken Win
ndlung entste

ht  entzündli

festzustellen

nt und erlos

eine Feuerge

z. B.  in Häu
Kohlenmono

B. Waldgebi

steinfegerme

schen. 
Tauschen Sie

mpfiehlt den 

nlackierung 
ngen/Teile).
Kratzer  komm
häden  durch

1/2020 

t des 

t der 

ohne 

hilfen 

l.  Zu 
n Sie 

bares 
nden 
ehen 

chen 

n, ob 

chen 

efahr 

sern, 
oxid‐

ete) 

eister 

e die 
Kauf 

aus 
  Der 
men, 
h  das 



 

Bedienungs‐ und Aufstellanleitung 
 

Wamsler Haus‐ und Küchentechnik GmbH. Alle Rechte und technische Änderungen vorbehalten.                          Druck 11/2020 

Brennstoffe  

Die Befeuerung sollte nur durch mind. 2 Jahre abgelagertes trockenes Buchenholz (oder ähnlich) erfolgen. 
Für den Grillvorgang können Sie auch Holzkohle oder Grillbriketts verwenden, welche Sie direkt  in den Brennraum 
auf  die  Feuerbetonsteine  geben  können. Während  des  Brennvorgangs  ist  der Grillrost  und  die  Fettschutzpfanne 
(und/oder andere Zubehörteile) aus dem Brennraum zu entfernen oder heraus zu schwenken.  

 

Die folgende Tabelle soll Ihnen helfen, die Menge an Holz besser einschätzen zu können: 
 

Modell  Holz in kg 
entspricht 
(circa) 

PRESTIGE 65  2,80  2‐3 Holzscheite 

PRESTIGE 70  4,00  3 Holzscheite 

PRESTIGE 70 GL (Glas)  4,00  3 Holzscheite 
 

Bitte beachten Sie, dass die Größe der Holzscheite sehr stark variieren kann. Daher handelt es sich in der Tabelle um Circa‐Angaben. 
 

Verbrennen Sie bitte keine (Garten‐)Abfälle in Ihrem Gartenkamin!  
 

Hinweis zur Reinigung (nur für PRESTIGE 70 GL (Glas)): 
 

Verwenden Sie bitte zum Reinigen der Scheibe keine scharfen oder spitzen Gegenstände, wie z.B. Stahlwolle oder 
Ceranfeld‐Schaber. Diese können die Scheibe beschädigen. Wir empfehlen hier auf Reinigungsmittel auszuweichen, 
die explizit für Kaminofenscheiben geeignet sind.   
 

Erste Inbetriebnahme 

Die erste  Inbetriebnahme darf nur durch Befeuerung und nicht durch Grillen erfolgen. Die Senotherm‐Lackierung 
wird sich beim ersten anfeuern vollständig einbrennen und dadurch Kratz‐ und Stoßfest werden. Befeuern Sie den 
Kamin am Anfang nur leicht (2‐3 Holzscheite) und steigern Sie dann langsam die Hitzeentwicklung durch nachlegen 
von Holzscheiten. Der Lack ist nach ca. 45‐60 Minuten vollständig eingebrannt. Bei diesem Vorgang wird es außen an 
dem Kamin zu einer leichten Dampfentwicklung kommen.  

 

Verwenden Sie grundsätzlich keine Brandbeschleuniger wie Benzin oder Spiritus! 
 

Anzünden von Scheitholz 

1. Holzscheite auf dem Feuerraumboden platzieren. 

2. Kleine Anzündhölzchen quer über die Scheite  legen. Dazwischen, auf einem der Scheite, den Anzünder (separat 

erhältlich) platzieren. 

3. Weitere Anzündhölzchen mit Abständen quer darüber legen und mit einem langen Streichholz anzünden. 
 

Anzünden von Holzkohle 

1. Schütten Sie einen Haufen von Holzkohle in die Mitte des Bodens und geben Sie ein paar Anzündwürfel (separat 

erhältlich) in die Mitte des Haufens. 

2. Zünden Sie die Anzündwürfel mit einem langen Streichholz oder einem Grillanzünder an. Die Holzkohle wird dann 

durch die Anzündwürfel entzündet. 

3. Warten Sie, bis die Holzkohle vollständig angezündet  ist. Die Holzkohle  ist vollständig angezündet, wenn Sie mit 

einer weißen angezündet Ascheschicht bedeckt ist.  

Hinweis: Die Anzündwürfel müssen vollständig verbraucht und die Kohle mit einer Ascheschicht bedeckt sein, bevor 

das   Grillgut auf den Rost gelegt werden kann. Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht 

bedeckt ist. 

4. Sobald die Holzkohle vollständig angezündet ist, lesen Sie die Anweisungen auf den folgenden Seiten. Darin steht, 

wie  Sie  die Holzkohle  vorbereiten  und  nach  Ihrer  gewünschten Grillmethode mit  dem Grillen  beginnen  (Direkte 

Methode). 
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5. Heizen Sie den Rost ca. 10 – 15 Minuten lang vor. 

6. Sobald der Grillrost vorgeheizt ist, reinigen Sie diesen mit einer Grillbürste mit Edelstahlborsten. 

Hinweis: Verwenden Sie eine Grillbürste mit Edelstahlborsten. Tauschen Sie die Bürste aus, wenn sich lose Borsten 

auf dem Grillrost oder auf der Bürste befinden. 
 

Grillen mit direkter Hitze 

Verwenden Sie die direkte Methode für kleine, zarte Speisestücke, deren Garzeit weniger als 20 Minuten beträgt, 

wie z.B.: 

• Hamburgerfleisch 

• Steaks 

• Koteletts 

• Spieße 

• Knochenlose Hähnchen‐Stücke 

• Fischfilets 

• Schalentiere 

• Geschnittenes Gemüse 

Bei der direkten Hitze befindet sich das Feuer direkt unter dem Grillgut. Dadurch wird das Grillgut angebraten, das 

somit seinen Grillgeschmack entwickelt, die richtige Konsistenz sowie eine köstliche Karamellisierung erhält. Zudem 

wird es vollständig bis zur Mitte gegrillt. 

Bei direktem Feuer entsteht sowohl Strahlungs‐ als auch Leithitze. Durch die Strahlungshitze der Holzkohle wird die 

Oberfläche der am nächsten gelegenen Speise schnell gegrillt. Gleichzeitig werden die Stäbe des Grillrosts durch das 

Feuer erhitzt, wodurch die Hitze direkt zur Oberfläche des Grillguts geleitet wird und die unverwechselbaren und 

leckeren Grillstreifen entstehen. 

Durch Öl bleibt das Grillgut nicht am Rost haften. Außerdem gibt es zusätzlichen Geschmack und Feuchtigkeit ab. 

Leichtes Einmassieren oder Bepinseln des Grillguts mit Öl wirkt besser als das Einölen des Rosts. 
 

Am Ende des Grillens 

Nehmen Sie das Grillgut und die Zubehörteile aus dem Brennraum. Der Betrieb und Ausbrand sollte nur unter 

ständiger Aufsicht erfolgen. 
 

Hinweise für Speisen 

• Lassen Sie Fleisch, Fisch oder Geflügel nicht bei Raumtemperatur, sondern im Kühlschrank auftauen. 

• Bevor Sie Fleisch zubereiten, waschen Sie  Ihre Hände gründlich mit heißem Wasser und Seife. Tun Sie dies auch 

nach dem Zubereiten von frischem Fleisch, Fisch und Geflügel. 

• Legen Sie gekochtes Fleisch niemals auf denselben Teller, auf dem vorher rohes Fleisch lag. 

• Waschen Sie alle Teller und Küchenutensilien, die zuvor mit rohem Fleisch oder Fisch  in Kontakt gekommen sind, 

mit heißem Wasser und Seife und spülen Sie sie ab. 
 

Grillen/Fettschutzpfanne 

Das mitgelieferte Zubehör besteht aus Grillrost und Fettschutzpfanne aus Edelstahl. Diese sind variabel  in 4 Höhen 
einzuhängen und schwenkbar. Zur Reinigung können Sie handelsübliche Reiniger verwenden oder die Teile auch im 
Geschirrspüler  reinigen.  Achten  Sie  beim  Grillen  darauf,  dass  kein  heißes  Fett  auf  die  lackierten  Außenteile 
gelangt, da es sonst zu Lackschäden kommen kann. Für Lackschäden durch Fetttropfen, Glut oder ähnliches wird 
keine Haftung übernommen. 
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Verwenden  Sie  zum Herausschwenken  des Grillrostes  die  Fettschutzpfanne. Die  Fettschutzpfanne  sollte  nur  zum 
Einsatz  kommen,  wenn  Sie  den  Grillrost  herausschwenken  möchten.  Einfach  die  Pfanne  unter  dem  Grillrost 
positionieren  und  dann  beide  Teile  auf  einmal  herausschwenken.  Beim  Grillvorgang  sollte  die  Fettschutzpfanne 
herausgeschwenkt sein. Die Fettschutzpfanne ist nicht zum Braten geeignet. 
 

Fassen Sie diese Zubehör‐Teile während des Grillvorgangs nur mit Handschuhen oder Topflappen an! Während der 
regulären Befeuerung sind die Zubehörteile auszuhängen oder heraus zu schwenken! 

 

Holzlagerung/Unterbau 

Sie können den Kamin‐Unterbau zur Holzlagerung verwenden. Stapeln Sie die Holzschicht nicht zu hoch, maximal 
eine  Schicht!  Feuchtes  Holz  kann  durch  die Wärmeentwicklung  trocknen.  Legen  Sie  das  Holz  behutsam  in  den 
Unterbau, da der untere Teil mit einer Lackierung versehen  ist (ausgenommen Ausführungen Edelstahl gebürstet). 
Um den Unterbau vor Kratzern zu schützen können Sie Einlegeböden passend für  Ihren Gartenkamin bestellen.  Im 
unteren  Bereich  Ihres  Kamins  befindet  sich  zudem  eine  fünfte Halte‐Öse  (nur  bei  PRESTIGE  70). Diese  dient  als 
Halterung für nicht benötigtes Zubehör.  

 

Lagern Sie keine schnellentzündlichen Materialien in diesem Bereich! 
 

Reinigung 

Den Kamin bitte NUR mit Wasser und einem weichen Tuch reinigen. Verwenden Sie dabei keine scharfen, spitzen 
oder  rauen  Gegenstände,  da  der  Lack  dadurch  beschädigt  werden  kann.  Bei  Ausführungen  aus  unlackiertem 
Edelstahl  darf  auch  ein  geeigneter  Edelstahlreiniger  zum  Einsatz  kommen.  Vergessen  Sie  bitte  auch  nicht  den 
Aschekasten  regelmäßig  zu  entleeren. Dies  sollte  je nach Dauer und  Stärke der Befeuerung nach  jedem 2‐3 Mal 
geschehen. Sorgen Sie bitte auch für eine regelmäßige Reinigung des Kamins von außen. Aschereste oder sonstiger 
Schmutz  kann  den  Lack mit  der  Zeit  angreifen  und  zu  Korrosion  führen. Wir  empfehlen  zudem  die  Schutzhülle, 
welche in unserem Zubehör‐Programm bestellt werden kann. 

 

Warten Sie mit der Reinigung immer, bis der Gartenkamin vollständig abgekühlt ist! 
 

Garantie 

Grundsätzlich geben wir 2 Jahre Herstellergarantie auf die Funktionsbereitschaft des Kamins.  
 

Lackierung, Scheiben, Roste und Brennraumsteine unterliegen jedoch ständigen Witterungseinflüssen und teilweise 
extremen Temperaturen. Daher können wir für diese Teile leider keine Garantie oder Gewährleistung übernehmen. 
 

Dieses GARANTIE  erlischt  auch, wenn  Schäden,  Zustandsverschlechterungen,  Verfärbungen  und/oder  Roststellen 
auftreten, für die WAMSLER nicht verantwortlich ist und die verursacht sind durch:  
•  Missbrauch,  Änderungen,  Umbau,  fehlerhafte  Anwendung,  Vandalismus,  mangelnde  Pflege,  unsachgemäße 
Montage oder Aufstellung und nicht vorschriftsgemäße normale Routinewartung 
•  Einwirkung  von  salzhaltiger  Luft  und/oder  von  Chlorquellen  wie  z.B.  Swimmingpools  und  Whirlpools/ 
Luftsprudelbädern. 
• Raue Witterungsbedingungen wie  z.B.  Starkregen, Hagel, Wirbelstürme,  Erdbeben,  Tsunamis oder  Sturmfluten, 
Tornados oder Orkane.  
SIE TRAGEN DAS RISIKO UND DIE HAFTUNG FÜR VERLUST, BESCHÄDIGUNG ODER VERLETZUNG VON IHNEN SELBST 
UND AN  IHREM EIGENTUM UND/ODER VON ANDEREN UND DEREN EIGENTUM  IM ZUSAMMENHANG MIT EINEM 
MISSBRAUCH  DES  PRODUKTS  ODER  EINER  NICHTBEACHTUNG  DER  VON  WAMSLER  IM  MITGELIEFERTEN 
BENUTZERHANDBUCH GEGEBENEN ANWEISUNGEN. 

 

Wir wünschen Ihnen viel Freude mit Ihrem Gartenkamin. 
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